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Sammlung
seltener
Samen

Genbankmitarbeiter
an der Elbe fundig

Lenzen. Seit 1994 werden Samen
von Wildpflanzen in die Saatgut-
oder Genbank des Botanischen
Gartens Berlin eingelagert. Sie
umfasst derzeit rund 6000 Saat-
gutaufsammlungen aus aller
Welt, viele davon stammen von
seltenen und gefédhrdeten Arten.
Der Leiter der Samenbank Dah-
lem Thomas Diirbye und die wis-
senschaftliche Mitarbeiterin,
Projekt ,Wildpflanzenschutz in
Deutschland, Elke Zippel, waren
jetzt zusammen mit der Rangerin
Marion Korsch zum Sammeln
von Saatgut in den annuellen
Fluren an der Elbe unterwegs.
Die Buhnenfelder stellen fiir die
einjahrigen Uferfluren aufgrund
derregelmafigen jahrlichen St6-
rung durch Hochwasserereignis-
se wichtige Primérlebensraume
dar. Insbesondere wurde die
Igelsamige Schuppenmiere
(Spergularia echinosperma) ge-
sucht und gefunden. Die Art ist
nur an der Elbe zwischen Torgau
und Hamburg verbreitet und ext-
rem selten. Fir diese Art tragt
Brandenburg eine besondere
Verantwortung. Zum ersten Mal
konnten auch Samen vom Hiih-
nerbiss (Silene baccifera) fiir die
Samenbank gesammelt werden.

Antrige auf
offene
Geschifte

Perleberg. Handler und Gewer-
betreibende der Stadt Perleberg
werden gebeten, bis zum 30. Ok-
tober ihre Antrdge auf Sonntags-
offnung aus Anlass besonderer
Ereignisse fiir das Jahr 2019 zu
stellen. Verkaufsstellen diirfen
nach Brandenburgischem La-
dendffnungsgesetz aus Anlass
besonderer Ereignisse —zum Bei-
spiel Mérkte, Feste, Ausstellun-
gen, kulturelle Ereignisse — an
jahrlich héchstens fiinf Sonn-
oder Feiertagen in der Zeit von
13 bis 20 Uhr gedffnet sein. Zu-
sétzlich diirfen Verkaufsstellen
aus Anlassregionaler Ereignisse,
insbesondere traditioneller Ver-
eins- oder StraBenfeste oder be-
sonderer Jubilden, an einem wei-
teren Sonn- oder Feiertag je Ka-
lenderjahr o6ffnen, soweit die
Verkaufsstellen von dem Ereig-
nis betroffen sind.

Die Antrdge sind an die Abtei-
lung Gewerbeangelegenheiten,
03876/78 13 10, zu stellen. Sie
kénnen per Post (Stadt Perleberg,
SB Ordnungsaufgaben, Bereich
Gewerbe, Karl-Liebknecht-Stra-
Be 33, 19348 Perleberg), per Fax;
03876/78 13 02) oder per E-Mail
(gewerbe@stadt-perleberg.de)
eingereicht werden.

Das Theater ,,Blaue Blume* fiihrte sein Stiick ,,Essen” im Gasthof Lampreght in Lindenberg auf.

~Essen® zur gutbiirgerlichen
Kiiche gespielt

Das Theater ,Blaue Blume® fUhrte sein Stlck in Lindenberg auf

Von Bernd Atzenroth

Lindenberg. In der Gaststitte
«Lamprecht” in Lindenberg (Ge-
meinde GroB Pankow) wird traditio-
nell und gut gegessen. Wahrend im
Saal am Samstagabend gerade die
Vorbereitungen fiir die Auffiihrung
des Theaters ,Blaue Blume" liefen,
lieBen sich viele Géste klassisch
deutsche und fleischlastige Kiiche
auf gut gefiillten Tellern munden —
um kurz danach von der Biihne den
Satz zu horen: ,Wer fressen will,

muss téten.”

Es ist eine Herausfor-
derung, das Schau-
spielerische aus den
Darstellern
herauszukitzeln.

Marianne Enzensberger
Autorin des Stlicks

+Essen” — so heiBt nicht nur das
Stiick, das zur Auffithrung kommt.
Es handelt auch davon, und zwar in
allen Facetten. Hauptperson ist
Amy Grasberg (gespielt von Annie
Dietrich), die magersiichtige Toch-
ter des Hiihnerbarons Gustav Gras-
berg (Erik Engel), der wiederum auf
der Bithne erklért: ,Man kann alles

aus Hiihnerfleisch machen, was der
Markt braucht.” Vom Déner bis zum
angeblichen Schweinefleisch. Wah-
rend man sich in dem Moment vor-
stellt, was gerade diejenigen den-
ken, die kurz vorher ein Schnitzel
verspeisthaben, entwickelt man zu-
néchst ein gewisses Verstandnis fiir
die bulimische Tochter des Hauses.
Nur eine junge Frau auf der Biihne
nicht, Arelia (Anat Homm), Tochter
einer Schlachthofarbeiterin, die aus
dem geheimen Kiihlschrank des
Hiithnerbarons immer Essen klaut,
um nicht hungern zu miissen: ,Nun,
du kotzt es wieder aus — warum isst
du es dann iiberhaupt?” fragt sie
Amy. ,Ich habe einfach Hunger."
Man erfdhrt in diesem Stiick mit-
unter auch Kurioses, etwa wie Hips-
ter schlachten lernen, oder dass
Hiihner Mozart auch beim Schlacht-
vorgang lieben oder von der Luft-
didt, die darin besteht, von Luft und
Liebe zu leben. Ansonsten ist es
‘wohl kein Zufall, dass mit mehreren
Zitaten aus dem Werk von Bertolt
Brecht gearbeitet wird — das Thema
Essen wird in der Geschichte ganz
stark mit sozialen Aspekten verbun-
den. Da ist die feine Gesellschaft,
der sich die Familie des Hithnerba-
rons zugehdrig fithlt - seine Frau
Sabrina schmeiBt Partys, bei denen
jeder auf seine Kosten kommen soll,
egal welchen Essgewohnheitenund
welcher Didtform er anhdngt. Und
dasind die vielen, die abhangig sind
vom Schlachtbetrieb, vom Imbiss-
betreiber bis zur Schlachthofmit-
arbeiterin mit ihren miserablen
Arbeitsbedingungen.

Marianne Enzensberger freut sich
Uber den Erfolg.

Autorin Marianne Enzensberger
hat keineswegs vor, belehrend zu
wirken oder Partei zu libergreifen.
Das ist auch schwierig angesichts
der vielen unterschiedlichen As-
pekte. ,Alsichrecherchierte, merk-
teich, wievielesdazugibt”, sagtsie.
Und so geht es auch um Betrug bei
Bioprodukten oder um falsch etiket-
tierte und verdorbene Ware.

Jeder kriegt, fast wértlich zu neh-
men, sein Fett weg, etwa bei der Be-
schreibung des Unterschieds von
Fleischessern und Veganern: ,Die
einen schlachten und fressen alles,
und die anderen bitten eine Wal-
nuss, gegessen zu werden.”

Seitdas Theater ,Blaue Blumeim
vergangenen Herbst den Stoff erst-
mals im , Pritzwalker Hof" in Pritz-
walk aufgefiihrte, hatsich die Beset-
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zung des Ensembles etwas gedn-
dert, und damitauch die ein oder an-
dere Rolle. Der Stoff an sich blieb
gleich, nur dass sich die Schauspie-
ler weiter entwickelt haben. Sehr
zur Freude der Autorin Marianne
Enzensberger: ,Es ist eine Heraus-
forderung, das Schauspielerische
aus den Darstellern herauszukit-
zeln", sagt sie und freut sich sehr da-
riiber, dass die Entwicklung auf der
Biithne auch fiir die Zuschauer sicht-
bar ist. Es gibt unter den Darstellern
nur eine professionelle Schauspie-
lerin: Maike Knirsch, die Darstelle-
rin der Milena, Tochter der Hausan-
gestellten Solange und daher nicht
standesgemafe Geliebte von Giin-
ter Grasberg, dem Sohn des Hiih-
nerbarons.

Marianne Enzensberger, die Au-
torin, muss zugeben, dass es nicht
ganz unproblematisch ist, einen sol-
chen Stoff in diesem Umfeld aufzu-
fithren. Auf der anderen Seite nutzt
das Ensemble die jeweiligen Gege-
benheiten fiir seine Auffiihrung. Als
jedoch wahrend der Schlussszene,
in der zwei Tote betrauert werden,
der Gastwirt in den Raum fragt, ob
jemand noch etwas bestellen will, ist
das nicht geplant — und doch wirkt
es wie ein passender Kommentar
zur Auffiihrung.

Noch zweimal wird ,Essen” zu
sehen sein. Doch das ndchste Stiick
des Ensembles ist bereits in der Ma-
che, wie Claudia Riebe von der
Theatergruppe verriet.

Weitere Bilder unter
MAZ-online.de/BlaueBlume

IN KURZE

205 000 Euro
fiir den Sportplatz

Wittenberge. In Verbindung mit
der Er6ffnung des Integrations-
sportfestes des Landkreises Prig-
nitz und der Lebenshilfe ist die sa-
nierte Rundlaufbahn am vergange-
nen Freitag offiziell fir den Sport
freigegeben worden. Neben der
Gber 20 Jahre alten Rundlaufbahn
wurde auch die KugelstoBanlage
saniert. Die Kosten der Bauarbei-
ten betrugen fir beide MaBnah-
men 205 000 Euro und wurden
mit einer Forderquote 90 Prozent
Bund/10 Prozent Kommune aus
dem Topf des kommunalen Investi-
tionsprogramms gefordert.

Fiihrung durch
Lokschuppen

Wittenberge. Der Kulturbetrieb
Wittenberge bietet noch einmal
GroB und Klein die Gelegenheit,
den historischen Lokschuppen in
Wittenberge zu besichtigen. Eisen-
bahnfreaks und Interessierte soll-
ten sich den Samstag, 22. Septem-
ber, vormerken. Als Reichsbahnrat
wird Burkhard Genth die Gaste
Uber das Bahngelande des histori-
schen Lokschuppens mit Schaude-
pot flihren und Wissenswertes zur
Eisenbahngeschichte erzahlen. Die
zweistundige Fihrung beginnt um
11 Uhr direkt vor dem Stellwerk,
Am Bahnhof 6. Eine Anmeldung ist
nicht erforderlich.

Es geht um ein neues
Feuerwehrauto

Bad Wilsnack. Die Stadtverordne-
ten von Bad Wilsnack kommen am
Mittwoch, 19. September, um

19 Uhr im Tagungsraum der Kart-
hanehalle, MuhlenstraBe 23, zu-
sammen. Im &ffentlichen Teil der
Sitzung geht es um die Anschaf-
fung eines Feuerwehrautos, einen
Beschluss zum Wolfsmanagement,
um die Modernisierung von Fern-
radwegen und um ein Sonderge-
biet Solar in der KulzstraBe 11a. Im
nicht 6ffentlichen Teil wird unter
anderem der Verkauf der Gaststat-
te Klein Liben und eines Grund-
stlicks in der ZimmerstraBe bera-
ten und beschlossen.

MAZ-ONLINE LOKAL

Ihre Nachbarschaft
im Internet

Aktuelle Nachrichten und
Informationen aus Ihrer Region
finden Sie auch bei der MAZ im

Internet:
MAZ-online.de/Pritzwalk
MAZ-online.de/Meyenburg
MAZ-online.de/Perleberg
MAZ-online.de/Wittenberge
MAZ-online.de/Putlitz
MAZ-online.de/Gumtow
MAZ-online.de/Prignitz

Unsere Seite auf Facebook:
facebook.com/

MAZPrignitzRuppin/

Von Kerstin Beck

Lenzen. Es gibt zwei Wege, mit Ap-
feln aus dem eigenen Garten umzu-
gehen. Der erste: Man ldsst das Obst
Obst sein, was leider vielerorts zu
beobachten ist. Der zweite Weg:
miihselig alle Apfel pfliicken. Doch
wohin damit?

Um schnell zu wirklich eigenem
Saft zu kommen, gab es am vergan-
genen Samstagnachmittag im Len-
zener Burggarten die Losung: Der
+Apfelk6énig” aus dem altmarki-
schen Apenburg war mit einem
maéchtigen Gefahrt zum , Apfelsaft
im Handumdrehen" gekommen.

Immer wieder kamen beladene
Wagen vorgefahren, denn jeder der
Wartenden hatte einen konkreten
Presstermin bekommen, so dass die
mobile Mosterei nahezu optimal
ausgelastet war. Pro Kunde waren
eine Viertelstunde ,Audienz" beim
Koénig vorgesehen, Mindestanzahl
100Kilo Obst, damit es sich fiir beide
Seiten auch lohnte. Mit dabei in der

,Ganz prima - ein super Saft“

Der Apenburger ,Apfelkdnig” ,residierte” im Lenzener Burggarten - im Handumdrehen werden aus 100 Kilogramm Obst bis zu 75 Liter Saft
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Ulrich Jestram (l.) aus Lenzen isf
wir wieder mit dabei!”
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Schlange: Ulrich Jestram aus Len-
zen, der Friichte von einem Quit-
ten-, einem Birnen- sowie drei Ap-
felbdumen mitgebracht hatte.

Wie das Ganze funktioniert, er-
klarte der Sohn des Chefs, ,Apfel-
prinz” Johannes Wolf: , Von einem
Transportband gelangen die Apfel

t duBerst zufrieden: ,,Im nachsten Jahr sind

—
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in ein Waschbassin, und von dort
aus kommen sie zum Zerkleinern in
eine Rétzmiihle. Die Maische wird
nun in eine Bandpresse gedriickt
und in mehreren Stufen ausge-
presst; danach wird die Masse grob
gefiltert und dabei erhélt der Saft
auch seine normale Triibung.” Wo-

bei , Apfelprinzessin” Almut Joswig
aufpasst, dass keine verdorbenen
Friichte in die Presse gelangen:
.Das Obst muss reif, aber nicht
iiberreif und darf auch nicht
schmutzig sein!"

Heraus kommt dann aus der Ma-
schine auf der einen Seite der kno-
chentrockene Trester, und genau
gegeniiber zum Forderband lauft
dann der késtliche Saft in eine Wan-
ne; von der aus geht esin die Abfull-
anlage. Zuvor wird die Flissigkeit
jedoch kurzzeitig auf 78 Grad Cel-
sius erhitzt, um sie haltbar zu ma-
chen. Anschliefend gelangt dann
das Getrank jeweils in fiinf Liter fas-
sende sterile und lebensmittelechte
Folienbeutel, die mit einem Zapf-
hahn verschlossen und in stabile
Kartons verpackt werden. Haltbar-
keit: mindestens ein Jahr, und im
angebrochenen Zustand und ohne
Kiihlung einen Monat. Die Ausbeu-
teistsehr gut: Aus 100 Kilo Friichten
entstehen - je nach Sorte und Reife-
grad - 60 bis 75 Liter Saft.

+Besondersschonist es, dassman
den eigenen Apfeln beim Versaften
zusehen kann", meinte Ulrich Jes-
tram, dessen Gattin hinzufiugte:
,Und hier werden die Apfel sogar
vorher noch gewaschen, das wissen
wir besonders zu schédtzen. Wenn
der Apfelkénig im ndchsten Jahr
wieder hier ist, sind wir selbstver-
standlich wieder mit dabei. Wir sind
sehr zufrieden!"

Zwischendurch gab es dann
schon einmal eine Kostprobe von
der gefilterten Kostlichkeit. ,Ganz
prima - ein super Saft!“, hieff es von
dem Ehepaar dazu. ,Na, dann ha-
ben wir ja alles richtig gemacht!”,
konterte der Apfelprinz.

Auch von den nachsten Kunden,
die Apfel der Sorten ,Carola”,
,Breuhahn” und ,Kaiser Wilhelm"
mitgebracht hatten und schlieflich
mit 100 Litern Saft wieder den
Heimweg antraten, gab es nur Lob:
»Das ging blitzschnell und der eige-
ne Saftist einfach kostlich, denn ers-
tens haben wir nur historische Ap-

felsorten in unserem Garten und
zweitens die Friichte auch erst heu-
te Vormittag gepfliickt! "

Ahnliches gilt fiir den Lenzener
Burggarten, dessen Apfelbdume
nun leer sind. Und wer sich im Burg-
hotel kiinftig Apfelsaft bestellt, wird
ebenfalls mit Saft aus der mobilen
Mosterei iiberrascht werden.

Wenn die zufriedenen Kunden
am frithen Abend vielleicht den ers-
ten Saftkarton anzapfen, ist aber fiir
Konig Andreas Wolf und sein Gefol-
ge der Arbeitstag noch langst nicht
vorbei - zweieinhalb Stunden dau-
ert namlich die Reinigung der riesi-
gen Saftpresse. Und wer den Termin
versdumt hat: Am 7. Oktober gibt
sich der , Apfelkonig" in Wittenber-
ge beim 8. Apfelmarkt erneut die
Ehre. Um Wartezeiten zur ,Au-
dienz" zu vermeiden, ist es ratsam,
sich vorher mit der ungefahren An-
gabe der Obstmenge unter
039001/89 00 16 oder
0151/57 76 39 36 bzw. info@apfel-
koenig.com anzumelden.



